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Sector con nivel de automatización 

en continuo crecimiento 

Robótica en la alimentación 
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Instalados          Acumulados 

Total acumulados hasta 2011: 2.693 robots 
Fuente: Asociación Española de Robótica (AER) 



¿Porqué esta automatización en la 

industria alimentaria? 

ÅƶProductividad: rápido ROI 

ÅƶCalidad: más información 

ÅƶFlexibilidad: adaptación a mercado 

ÅƸRiesgo laboral: menos bajas personal 

ÅƸContaminación: mejora de higiene 

En procesado y sobre todo empaquetado 

Robótica en la alimentación 



Problemática en la manipulación 

ÅProductos variables (en dimensiones y 

texturas), delicados y frágiles (susceptibles 

de ser dañados), pegajosos, é 

ÅGarras sencillas, rápidas, económicas, 

adaptables, homologadas para alimentos, 

de fácil limpieza, é 

 

Manipulación e inspección 

robotizada de alimentos 



Experiencia del grupo 
Proyectos de robótica en manipulación e inspección de alimentos: 
ÅNuevas técnicas de manipulación usando sensorización integrada para la estimación de 

propiedades y determinación automática de la calidad y sanidad de la producción 
agroalimentaria en líneas de inspección y manipulación [MANI-DACSA] (2013-2015) INIA 
MEC 

ÅDesarrollo de técnicas no destructivas basadas en visión por computador y tecnologías de automatización para 
la clasificación de productos hortofrutícolas en base a sus propiedades ópticas y mecánicas (2012) UPV 

ÅControl de calidad automático de uva de vinificación basado en visión artificial (2013) UPV 
Å Inspección y Manipulación de Productos Alimenticios [IMPA] (2011) MICINN 
ÅDesarrollo de Nuevas Tecnologías para la Inspección de Carnes y Pescados envasados al vacío o en 

Atmósferas Modificadas (2011) UPV 
ÅMultiplicación de esfuerzos para el desarrollo, innovación, optimización y diseño de invernaderos avanzados 

[MEDIODÍA] (2007-2010) Proyecto CENIT, MICINN 
 

ÅDesarrollo de nuevos sistemas de manipulación robotizada en el sector de la pastelería 
industrial (2011-2014). Juan y Juan S.A. (Grupo Dulcesol) 

ÅTecnologías de agarre de productos de bollería industrial (2008) Dulcesa S.A. (Grupo Dulcesol) 
ÅOptimización del mecanismo de una garra por medio del empleo de un algoritmo genético (2009). Dulcesa S.A. 

(Grupo Dulcesol) 
ÅSistemas de manipulación robotizada para envasado de productos hortofrutícolas (2007-2010) ULMA PTC 
ÅSimulación del proceso de empaquetado para las líneas de "croissant y productos de masas fermentadas" 

(2006) Dulcesa S.A. (Grupo Dulcesol) 
ÅAutomatización del empaquetado para la línea del 'petit croissant' y masas fermentadas (2006- 2007) Dulcesa 

S.A. (Grupo Dulcesol) 
ÅAutomatización del empaquetado para masas fermentadas de pastelería de productos Dulcesol (2006-2007) 

Juan y Juan S.A. (Grupo Dulcesol) 
ÅAutomatización del empaquetado de una línea de producción (2005-2006). Dulcesa S.A. (Grupo Dulcesol) 
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Desarrollo de garras especiales 

ÅDiseño con técnicas de fabricación aditiva por 

sinterizado láser de pinzas neumáticas 

ÅPinzas validadas 5 millones de ciclos en tests de 

fatiga 

ÅAplicación a bollería industrial 

DULCESOL (Confidencial) 

ÅAplicación a sector agroalimentario 

ÅImplementación de garras eléctricas 

 y otras estrategias 



Detección de firmeza de frutos 

ÅInspección integrada en la operación P&P 

ÅGarra sensorizada con acelerómetros y 

análisis de las señales en el contacto 

ÅBerenjenas: Clasificación 

en 2 categorías (93% eficaz) 

ÅMango: Clasificación en 

3 categorías (90% eficaz) 



Inspección productos envasados 

ÅVerificar envase: etiqueta film forma texto 

ÅVerificar producto: ausencia partes distrib. 

Å3 estaciones de procesado (2V+US) 

ÅFlexible para nuevas necesidades 

Å60-90 barquetas/minuto 



Inspección de racimos de uva 

ÅParámetros ficha VITUR (Univ. Rioja): 

ÅTamaño baya, tamaño, compacidad y 

coloración del racimo 

ÅGrado de azúcar, pH, acidez, calidad 

fenolica 



Equipamiento disponible: 

 

 

 

 

 
 

Cesiones de equipos por Dulcesol, KUKA, ABB, Festo, é 

Desarrollo de la investigación 


